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Wir kochen mit Leidenschaft!

Mittagskarte vom 28.-30.10.2026
Rinderschmorbraten mit Rotkohl und Kartoffelklo €17,50

Bandnudeln mit Lachs und Lauch in Rieslingauce €17,00

Erbsen-Eintopf mit Kochwurst € 14,50 ‘
Kottelet mit Blumenkohl in Rahm und Salzkartoffeln €16,50
Chicorée im Schinkenmantel mit Kdsesauce und Kartoffeln ' €16,50
Ravioli mit Basilikum, Burrata und Kirschtomaten € 15,QO

Rote Griitze mit Vanillesauce €5,50

Auszug aus der Abendkarte
Kirbiscremesuppe '€12,50
kleiner herbstlicher Salat €9,50

Garnelen - Brioche
Riesengarnelen auf Romanasalat im Brioche und Siracha - Mayonnaise €17,50

Vitello tonnato Sous Vide gegartes Kalbsfilet mit Thunfisch-Kapernsauce €17,00
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Gurkensalat €33,00
% knusprige Vierlander Ente vom Hof Nobis

mit Quittenrotkohl, Kartoffelkl6Ren, Preiselbeeren und Majoran-Jus % Ente  €39,50

% Ente  €26,50

gebratenes Filet vom Schottischen Lachs
auf Siikkartoffel- Pliree und Mango- Avocado- Salsa €33,00

frische Bandnudeln mit Pfifferlingen in Krauterrahm €29,00
Cafe Gourmand - 3 kleine Kostlichkeiten mit einem Espresso €14,50
Schokoladenkiichlein mit fliissigem Kern und Joghurteis € 13,50

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster und Vanillesauce, Vanilleeis €13,50
kl. Portion €9,50
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